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Liste des ferments autorisés en Chine pouvant étre utilisés dans les denrées alimentaires

[ 44 KT % ek
N° Nom en chinois Nom en latin Datce d.e
publication

—. WEAFEE (Bifidobacterium)
1 HH U Bifidobacterium adolescentis
2 ENYIREAT B CRLSUB AT D Bifidobacterium animalis

(Bifidobacterium lactis )
3 T B U A T Bifidobacterium bifidum 2010
4 KA Bifidobacterium breve
5 ) LXUEA Bifidobacterium infantis
6 KU AT B Bifidobacterium longum
=. AFEE (Lactobacillus)
1 WE TR LA B Lactobacillus acidophilus
2 T B AN Lactobacillus casei
3 & AT Lactobacillus crispatus
4 785 B AT B AR I AP Fh (£ | Lactobacillus delbrueckii subsp.

TR LA ) Bulgaricus

(Lactobacillus bulgaricus)
5 7 P LA B L Lactobacillus delbrueckii subsp. lactis
6 RIBEFUAT B Lactobacillus fermentium
7 & IRAL Lactobacillus gasseri 2010
8 B L FUATF B Lactobacillus helveticus
9 2 RAAT B Lactobacillus johnsonii
10 ] I LA B Lactobacillus paracasei
11 T FLAT H Lactobacillus plantarum
12 D I Lactobacillus reuteri
13 SRR LA Lactobacillus rhamnosus
14 WY FLAT B Lactobacillus salivarius
15 AN H Lactobacillus sakei 2014
16 i FAT Lactobacillus curvatus 2019
=. EIRHEB (Streptococcus)
1 PE P BR B ‘ Streptococcus thermophilus ‘ 2010
M. ZFHuAFE)E (Bacillus)
1 HESh LR AT A | Bacillus coagulans ‘ 2016
F.. WERITEJE (Propionibacterium)
1 72 TN R TN BR AT B Propionibacterium acidipropionici 2014
2 2 QA ER AT T 6 FQ O A Propionibacterium freudenreichii subsp. 5010

Shermanii

7~ HEIKEE (Staphylococcus)
1 INE A R BR Staphylococcus vitulinus
2 A %) BRI Staphylococcus xylosus 2016
3 A &) BRI Staphylococcus carnosus
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+. FEKHE B (Pediococcus)
1 FLER F BRI Pediococcus acidilactici 5014
2 T B BRI Pediococcus pentosaceus
J\. #A.BKHEJE (Lactococcus)
1 LR LK B FLIR A Lactococcus Lactis subsp. lactis
2 ENE RN ERIA Lactococcus Lactis subsp. cremoris 2011
3 FLIR FLBR B X 2T S A Lactococcus Lactis subsp. diacetylactis
Ju. BEIREE (Leuconostoc)
1 Ji7 5 BH 5 B B i e e Leuconostoc.mesenteroides 5012
subsp.mesenteroides
+. B4R (Kluyveromyces)
1 Bl | Kluyveromyces marxianus ‘ 2013

1 g B TR AT I TR A e VPRSI o A4 B LAARI L W AR CRr Bt R ah e
HINEY AT

2. ATHFE)LE SRR BT IE AT, BT E
Remarque :

1. Les ferments utilisés traditionnellement dans la production et la transformation des denrées
alimentaires peuvent continuer a étre utilisés. Les nouveaux ferments qui ne sont pas incorporés
dans cette liste doivent étre mis en ceuvre conformément a la « Mesure de gestion des nouvelles
ressources alimentaires ».

2. Les ferments pouvant étre utilisés dans les aliments pour nourrissons et enfants en bas age
doivent étre mis en ceuvre conformément a la réglementation en vigueur et la liste doit étre
établie séparément.
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Liste des ferments autorisés en Chine pouvant étre utilisés dans les aliments pour
nourrissons et enfants en bas age

N . N 1
5 BB 44T BT 4 bk A
o . . o Date de
N Nom en chinois Nom en latin N° de souche .
publication
1 W I L AT BT Lactobacillus acidophilus* NCFM 2011
S EAT B Bifidobacterium animalis Bb-12 2011
o HNO19
3 LR Bifidobacterium lactis 5107 2011
ES oAy s T . LGG
4 FR S H AL AT Lactobacillus rhamnosus HNOOL 2011
5 R LA B Lactobacillus fermentum CECT5716 2016
6 5 XU TR Bifidobacterium breve M-16V 2016
7 DR KA Lactobacillus reuteri DSM17938 2014
8 By LA B Lactobacillus helveticus R0052 2020
9 BE LT Bifidobacterium infantis R0033 2020
10 PO AT Bifidobacterium bifidum R0O071 2020

e ARAT 1 2L EL L.

Remarque : * Uniquement étre utilisé pour les aliments des enfants de plus d'un an.
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